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Kazu kuku degustacijas komplekts
45,00 Eur

lesp€ja nogarsot un izveléties Jums vispiemérotako un
Ipasako kuku.

Degustaciju komplekta ietilpst:
1.Svaiga siera biskvitktuka- 1 gabalins
2.Musu 1pasa medus kuka- 1 gabalins
3.Snicker kuka- 1 gabalins
4.0gu sarkanais velvets- 1 gabalins
5.Lauku kuka- klasika- 1 gabalins
6.Sarkana velveta porcijkucina- 1gab.

7.Avenu kuka ar mango un marakuju- 1 gabalins

8.Kirsu- tumsas Sokolades musa kuka- 1 gabalins

9. Mellenu necepta siera porcijkucina- 1 gab.
10.Tropiska musa kuka ar marakujas marmeladi- 1 gabalins
11.0gu musa porcijktcina ar veltra apdari- 1 gab. r/

12.Makaruni- 2 gab.

Piesakies!
www.kukasgardas.lv

info@kukasgardas.lv
26112779
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Klku apraksti I

Majas kuka ar svaigo sieru- izcila versija, ja gribas klasisku kuku,
bet mazliet vieglaku par lauku kiiku ar varito krému. So kiiku
veidojam ka daudzstavu kiku gan “naked” dizaina, gan ar pilno
kréma apdari un dizainiem.

Miusu ipasa medus kiuka- st nav klasiska, bet misu ipasa medus
kika, kas sastav no viegla, pufiga medus biskvita un daudz kréma.
So kiiku veidojam ka daudzstavu kaku gan “naked” dizaina, gan ar
pilno kréma apdari un dizainiem. lespé&jamas ari porcijkicinas.

Snicker kuka- stiligiem pariem, kas uzdrikstas kazas izvéléties
musdienigas un ne tik ierastus risinajumus. So kiaiku veidojam ka
daudzstavu kiku gan “naked” dizaina, gan ar pilno kréma apdari un
dizainiem.

Ogu sarkanais velvets- svaigums un suligums katra kumosa.
Sarkana velveta biskvits un svaiga siera kréms, kas papildinats ar
diviem ogu slaniem. So kiiku ka daudzstavu kiiku bez stativa var
pagatavot lidz 7 kg, kiiku bavéjot uz stativa nav svara
ierobezojums.

Lauku kika- klasika. Maiga un satiga ar varito krému un bruklenu
ievarijumu. So kiku ka daudzstavu kiiku bez stativa var pagatavot
lidz 7 kg, kilku bavéjot uz stativa nav svara ierobezojums.

Sarkana velveta klka- suligs, sarkans velveta biskvits un ne parak

salds svaigais kréms Drosmigiem, kosiem pariem! S kiika izcili

izskatas “naked” noforméjuma, kad redz sarkanos biskvitus, bet, ja
kopéja kazu téla sarkanais nebus piemérots, varam to apdarit ar
sviesta krému vai mastiku jebkura dizaina. So kiiku veidojam ka R
daudzstavu kiku gan “naked” dizaina, gan ar pilno kréema apdari unN
dizainiem. lespéjamas ari porcijkticinas.
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Avenu kuka ar mango un marakuju- loti viegla un maiga kika, kur dominé
skabumins. Garsas pilnibai ir gan mango, gan marakujas slanis. So kiiku
stavos iespéjams veidot tikai uz stativa.

KirSu- tumsas Sokolades musa kaka- tiem kam garso ista Sokolade Si kiika
patiks, bet Saja kiika Sokolades rigtums un satigums izcili balansé ar kirSu
svaigumu, ka ari kakai ir musa tekstura, tadél ta ir loti viegla. Musa
kicinas var noformét ar spogulglaziiru vai velirotu baltas Sokolades
apdari jebkura krasa. So kiuku uz stativa var veidot ka lielo kiiku vai mazo
porcijkacinu torni.

Tropiska musa kiuka ar marakujas marmeladi- baltas Sokolades saldums
un skabums no marakujas Zelejas. Maiga kucina, kas garSos visiem. Musa
kicinas var noformét ar spogulglaziiru vai velirotu baltas Sokolades
apdari jebkura krasa. So kiku uz stativa var veidot ka lielo kiiku vai mazo
porcijkacinu torni.

Ogu musa kuka. Suliga, maiga un delikata kicina, kur izteikti jutis ogas.
Musa kacinas var noformét ar spogulglazaru vai velirotu baltas
Sokolades apdari jebkura krasa. So kiuku uz stativa var veidot ka lielo kiku
vai mazo porcijkacinu torni.

Siera kuka- necepta siera kiika ar 30% ogu vai auglu un smilSu cepumu
pamatniti. lespéjamas garSas- zemenu, vanilas, avenu, mellenu, mango.
Viegla un vasariga kuka, kas ipasi eleganti izskatas ka mazo kiicinu tornis,
dekoréts ar ogam. So kiiku uz stativa var veidot ka lielo kiiku vai mazo
porcijkacinu torni.

Makarani- misu makaruni ir pieejami dazadas garsas (par tam jautajiet
individuali) un pilnigi visas krasas un tonos. Makaruni ir lielisks
papildinajums saldumu galdam vai ari makarinu tornis ka unikala,
musdieniga alternativa kazu kukai. Més varam makartnus individuali
apdrukat ar kazu motivu, inicialiem vai vardiem, lai tos var izmantot ka
galda kartes vai davanas viesiem.



