
Kāzu kūku degustācijas komplekts
45,00 Eur

Iespēja nogaršot un izvēlēties Jums vispiemērotāko un 
īpašāko kūku.

Degustāciju komplektā ietilpst:
Svaigā siera biskvītkūka- 1 gabaliņš1.
Mūsu īpašā medus kūka- 1 gabaliņš 2.
Snicker kūka- 1 gabaliņš 3.
Ogu sarkanais velvets- 1 gabaliņš 4.
Lauku kūka- klasika- 1 gabaliņš 5.
Sarkanā velveta porcijkūciņa- 1gab.6.
Aveņu kūka ar mango un marakuju- 1 gabaliņš 7.
Ķiršu- tumšās šokolādes musa kūka- 1 gabaliņš 8.
Melleņu neceptā siera porcijkūciņa- 1 gab.9.
Tropiskā musa kūka ar marakujas marmelādi- 1 gabaliņš 10.
Ogu musa porcijkūciņa ar velūra apdari- 1 gab.11.
Makarūni- 2 gab.12.
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Mājas kūka ar svaigo sieru- izcila versija, ja gribas klasisku kūku,
bet mazliet vieglāku par lauku kūku ar vārīto krēmu. Šo kūku
veidojam kā daudzstāvu kūku gan “naked” dizainā, gan ar pilno
krēma apdari un dizainiem.

Mūsu īpašā medus kūka- šī nav klasiskā, bet mūsu īpašā medus
kūka, kas sastāv no viegla, pufīga medus biskvīta un daudz krēma.
Šo kūku veidojam kā daudzstāvu kūku gan “naked” dizainā, gan ar
pilno krēma apdari un dizainiem. Iespējamas arī porcijkūciņas.

Snicker kūka- stilīgiem pāriem, kas uzdrīkstas kāzās izvēlēties
mūsdienīgas un ne tik ierastus risinājumus. Šo kūku veidojam kā
daudzstāvu kūku gan “naked” dizainā, gan ar pilno krēma apdari un
dizainiem.

Ogu sarkanais velvets- svaigums un sulīgums katrā kumosā.
Sarkanā velveta biskvīts un svaigā siera krēms, kas papildināts ar
diviem ogu slāņiem. Šo kūku kā daudzstāvu kūku bez statīva var
pagatavot līdz 7 kg, kūku būvējot uz statīva nav svara
ierobežojums.

Lauku kūka- klasika. Maiga un sātīga ar vārīto krēmu un brūkleņu
ievārījumu. Šo kūku kā daudzstāvu kūku bez statīva var pagatavot
līdz 7 kg, kūku būvējot uz statīva nav svara ierobežojums.

Sarkanā velveta kūka- sulīgs, sarkans velveta biskvīts un ne pārāk
salds svaigais krēms Drosmīgiem, košiem pāriem! Šī kūka izcili
izskatās “naked” noformējumā, kad redz sarkanos biskvītus, bet, ja
kopējā kāzu tēlā sarkanais nebūs piemērots, varam to apdarīt ar
sviesta krēmu vai mastiku jebkurā dizainā. Šo kūku veidojam kā
daudzstāvu kūku gan “naked” dizainā, gan ar pilno krēma apdari un
dizainiem. Iespējamas arī porcijkūciņas.

Kūku apraksti



Aveņu kūka ar mango un marakuju- ļoti viegla un maiga kūka, kur dominē
skābumiņš. Garšas pilnībai ir gan mango, gan marakujas slānis. Šo kūku
stāvos iespējams veidot tikai uz statīva.

Ķiršu- tumšās šokolādes musa kūka- tiem kam garšo īsta šokolāde šī kūka
patiks, bet šajā kūkā šokolādes rūgtums un sātīgums izcili balansē ar ķiršu
svaigumu, kā arī kūkai ir musa tekstūra, tādēļ tā ir ļoti viegla. Musa
kūciņas var noformēt ar spoguļglazūru vai velūrotu baltās šokolādes
apdari jebkurā krāsā. Šo kūku uz statīva var veidot kā lielo kūku vai mazo
porcijkūciņu torni.

Tropiskā musa kūka ar marakujas marmelādi- baltās šokolādes saldums
un skābums no marakujas želejas. Maiga kūciņa, kas garšos visiem. Musa
kūciņas var noformēt ar spoguļglazūru vai velūrotu baltās šokolādes
apdari jebkurā krāsā. Šo kūku uz statīva var veidot kā lielo kūku vai mazo
porcijkūciņu torni.

Ogu musa kūka. Sulīga, maiga un delikāta kūciņa, kur izteikti jutīs ogas.
Musa kūciņas var noformēt ar spoguļglazūru vai velūrotu baltās
šokolādes apdari jebkurā krāsā. Šo kūku uz statīva var veidot kā lielo kūku
vai mazo porcijkūciņu torni.

Siera kūka- neceptā siera kūka ar 30% ogu vai augļu un smilšu cepumu
pamatnīti. Iespējamās garšas- zemeņu, vaniļas, aveņu, melleņu, mango.
Viegla un vasarīga kūka, kas īpaši eleganti izskatās kā mazo kūciņu tornis,
dekorēts ar ogām. Šo kūku uz statīva var veidot kā lielo kūku vai mazo
porcijkūciņu torni.

Makarūni- mūsu makarūni ir pieejami dažādās garšās (par tām jautājiet
individuāli) un pilnīgi visās krāsās un toņos. Makarūni ir lielisks
papildinājums saldumu galdam vai arī makarūnu tornis kā unikāla,
mūsdienīga alternatīva kāzu kūkai. Mēs varam makarūnus individuāli
apdrukāt ar kāzu motīvu, iniciāļiem vai vārdiem, lai tos var izmantot kā
galda kartes vai dāvanas viesiem.


